Pensé par le chef doublement étoilé Michelin Gennaro Esposito 8
ce menu est préparé chaque jour a 'Annex par notre chef Gabriele Faiella et son équipe.
Designed by two-Michelin-starred chef Gennaro Esposito,
this menu is prepared daily at Annex by our chef Gabriele Faiella and his team.
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ANNEX

CANNES

Designed by Jacques Garcia - Styled by Roberto Cavalli



ANTIPASTI
CRUDI
Vitello tonnato - 30

Veal, tuna sauce, capers v Tartare de courgettes, amandes, fleurs de courgette - 25

. . Zucchini tartare, almonds, zucchini flowers, mesclun
Jambon de Parme affiné 36 mois, melon Cantaloup - 28

36-month Parma ham, Cantaloupe melon @ Tartare de thon, avocat, piment vert - 34

. . . Tuna tartare, avocado, green chilli
Calamars frits, mayonnaise au citron vert - 29

Fried calamari, lime mayonnaise ® Sashimi de sériole, gaspacho méditerranéen - 34

7 N Amberjack sashimi, Mediterranean gazpacho
@ Crevettes, les 6 piéces -18

Shrimps, 6 pieces ® Tartare de beeuf, cceur de burrata, tomates confites, puntarelle - 32

Beeftartare, confit tomatoes, puntarelle
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*PLATEAU DE PANNEX

Gambas - Langoustines - Huitres Amélie XO - Bulots
Carpaccio de thon - Carpaccio de sériole - Tartare de bar

Prawns - Langoustines - Ameélie XO oysters - Whelks
Tuna carpaccio - Amberjack carpaccio - Sea bass tartare
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*HUITRES AMELIE XO ©»CAVIAR OSETRA
Ameélie XO oysters Osetra caviar
6 piéces - 33 - 12 pieces - 60 - 24 pieces - 110 50g-150

v Linguine aux courgettes, facon Sorrente - 30

Linguine with zucchini, Sorrento style Tagliatelle au ragott de Wagyu - 34
Tagliatelle with Wagyu ragit

Spaghetti alle vongole - 36
Spaghetti with clams ‘a " Tagliatelle A 1a truffe - 48
Tagliatelle with truffle

Mezzi paccheri alalangouste - 45
Mezzi paccheri with spiny lobster Linguine aTail, Eiment & caviar - 65
Linguine with garlic, chilli & caviar

INSALATA

© Tomates cceur de beeuf, mozzarella tressée - 30 PIZZA
Oxheart tomatoes, braided mozzarella
vs Pizza Margherita - 33
César du chef, poulet ou gambas - 31 Margherita
Chefs Caesar, chicken or prawns
vs Pizza al Tartufo - 45
© Poulpe a la méditerranéenne - 32 Truffle pizza
Mediterranean-style octopus ’

v Salade grecque - 24
Greek salad

(®) gluten-free “ vegetarian



PESCE

Tataki de thon rouge de Méditerranée, sauce aux agrumes - 39
Mediterranean bluefin tuna tataki, citrus sauce

“ Poulpe roti, écrasé de pommes de terre, mayonnaise aux olives - 36
Roasted octopus, crushed potatoes, olive mayonnaise

© Calamar farci aux légumes et crevettes, haricots verts ala pizzaiola - 35
Stuffed calamari, vegetables, shrimps, pizzaiola green beans

@ Filet de poisson du jour, légumes sautés - 42
Fish fillet of the day, sautéed vegetables

© Langouste grillée, légumes vapeur, sauce Annex - 69
Grilled spiny lobster, steamed vegetables, Annex sauce

CARNE

Filet de baeuf d’Argentine, sauce au poivre vert, pommes de terre aux herbes, €pinards - 56
Argentinian beeffillet, green peppercorn sauce, herb potatoes, spinach

Supréme de volaille francaise a la broche, aubergines, tomates - 40
French rotisserie chicken supreme, eggplant, tomatoes

Burger de Wa%yu d’Australie, scamorza, sauce maison, frites - 47
Australian Wagyu burger, scamorza, house sauice, fries

DA CONDIVIDERE

@ Entrecote d'Argentine 600 g - 120
600 g Argentinian ribeye

©»Tomahawk de Black Angus USA 1,2 kg - 170
1.2 kg US Black Angus tomahawk
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»Cote de boeuf USA 1,2 kg - 190
1,2 kg US prime rib
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»Poisson entier du jour grillé - 150 / kg
Grilled whole catch of the day

e = e

v Asperges vertes - Green asparagus - 9

v Aubergines et tomates - Eggplant, tomatoes - 12
v Légumes grillés - Grilled vegetables - 10
v Brocoli - Broccoli - 9
v Purée de pommes de terre - Mashed potatoes - 9
v Pommes de terre au four - Baked potatoes - 10
»vo Frites - French fries - 10

Prix nets en euros, taxes comprises. La maison naccepte pas les cheques. Paiement en cryptomonnaie accepté.
Net prices in euros, taxes included. Cheques are not accepted. Cryptocurrency payments accepted.
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v Tiramist - 13
Tiramist

v Baba napolitain au rhum - 15
Neapolitan rum baba

v Creme brilée aux fruits rouges - 12
Red berry creme briilée

v Fondant au chocolat - 13
Chocolate fondant

@ v Fraises au sucre - 14
Fresh strawberries with sugar

®v2 Assiette de fruits frais - 14
Fresh fruit plate

®v2 Glace Fior di Latte & toppings - 14
Fior di latte ice cream with toppings

Plateau de desserts - jusqua 6 personnes - 72
Dessert platter - up to 6 guests

RESERVATIONS

booking@annexbeach.com
+334 93397379

www.annexbeach.com



